» =g -
Y
>-.~; “?'

ARTihanylOnkormanyzatilap)a XVIINeviolyamisKl5 IS zamisr20 238 antiar,

' MICHELIN ELISMERES KET HELYI ETTEREMNEK ' |

R . ] _..—_.@
' HUSZ EVES A TIHANYI HAJOS EGYLET

4

o
F

J

PALYAZAT ONKORMANYZATI LA
N




ISMETELT PALYAZATI FELHIVAS

Tihany onkormanyzata, mint tulajdonos, a képviseld-testiilet
hatarozata alapjan ismételt palyazatot hirdet tiz darab onkor-
manyzati lakas értékesitésére.

A lakaspalyazat Il. forduldja utan még megmarado lakasok ér-
tékesitése mar nem kedvezményes feltételekkel, hanem tényle-
ges forgalmi érték alapjan torténik majd.

A palyazat célja: A Tihanyban él6 vagy Tihanybol elszarmazo
fiatalok, gyermeket neveld csaladok a telepiilésen valé onallé
otthonteremtésének, letelepedésének eldsegitése onkormany-
zati ingatlan értékesitésével. A palyazat nyilvanos, haromfordu-
los.

A palyazat beadasara jogosult az a cselekvéképes magyar al-
lampolgar, aki megfelel az alabbi egylittes feltételeknek:

e egyedilallo palyazd vagy hazastarsak és élettarsak kozil leg-
alabb az egyik fél mar 2022. julius l-én és azt kdvetben is la-
kohellyel rendelkezik Tihany telepiilésen, vagy

e egyedilallo palyazé vagy hazastarsak és élettarsak, aki vagy
akik nem rendelkeztek 2022. julius l-én lakohellyel Tihany te-
lepiilésen, de legaldbb az egyik fél sziilei, de minimum egyik
szUl6je 2012. julius l-én és azt kovetden lakdhellyel rendelke-
zik Tihany teleptlésen.

¢ a palyazat benyujtasakor nem lehet lakds, csaladi lakdhaz
vagy épitési telek kizarolagos tulajdonaban és nem rendelkez-
het egyediili jogosultként ugyanezen ingatlanok haszonélve-
zeti jogaval. Ez a feltétel hazastarsak és élettarsak esetén
egylttesen, és kilon-kilon is értendd.

e vallalniuk kell, hogy legalabb 20 évig az ingatlant nem idege-
nitik el,

e vallalniuk kell, hogy az ingatlan palyazati eladasi ara és Tihany
onkormanyzata altal megbizott ingatlanforgalmi szakért6 altal
az elidegenités id6pontjaban megallapitott forgalmi értéknek
megfeleld piaci ara kozotti kiilonbozet - a vallalt 20 éves id6-
tartam és az eladasi idépontig eltelt idGtartam egymashoz vald
aranyanak - megfeleld szazalékos mértékét megfizetik az on-
kormanyzat részére, amennyiben tulajdonszerzést kovet6 20
éven belil elidegenitik az ingatlant,

e vallalniuk kell a tdmogatott tulajdonosoknak, hogy az ingatlan
birtokba adasat kovet6 30 napon belil allando lakdhelyet Lé-
tesitenek a palyazattal elnyert ingatlanban és azt 10 éven ke-
resztil fenntartjak, azt nem sziintetik meg,

e nyilatkozniuk kell, hogy az ingatlant fizet6 szallashelyként
nem Uzemeltethetik.

Hazastarsak és élettarsak palyazatot kizarolag egylttesen
nyujthatnak be. Egy palyazo vagy a palyazoval egyltt koltozé ha-
zastars, élettdrs minimum 1, maximum 3 lakasra nyujthat be pa-
lyazatot. Eqy palyazo vagy palyazdval egyiitt koltoz6 hazastars, élet-
tars maximum 1 db lakéingatlanra szerezhet tulajdonjogot.

Palyazati biztositék:

A lakasok tulajdonjogéara palyazni palyazatonként 3 millié forint
biztositék ellenében lehet. A biztositék sszegét Tihany Kozség On-
kormanyzat 11748069-15428880-00000000 szamu koltségvetési
szamlajara kell atutalassal teljesiteni.

A kozleménybe kérjik feltlintetni: Palyazo neve és , Lakaspalya-
zat 2022.” szoveg

A biztositék befizetését a palyazat benyujtasaval egyidejileg iga-
zolni sziikséges.

Nyertes palyazat esetében a palyazo altal megfizetett biztositék
0sszege a foglald és a vételar eléleg 6sszegébe beszamit.

Amennyiben a nyertes palyazo az ajanlati kotottsége ellenére
nem koti meg az elészerzédést, Ugy a palyazati biztositékot el-
veszti. A palyazat veszteseinek a biztositékot visszafizetik.

A palyazatok elbiralasanak szempontja:

A beérkezett palydzatokat a képviseld-testiilet altal létrehozott
ad-hoc bizottsag biralja el haromfordulds eljarasban, a palyazatok
pontszama alapjan megallapitja az adott lakasra benyujtott palya-
zatok sorrendjét. Az ad-hoc bizottsag javaslatara a palyazat nyer-
teseirdl, egyuttal a vevdkijelolésrél az onkormanyzat képviseld-
testlilete hatarozatban dont.

A palyazatokat a Tihanyi Kézos Onkormanyzati Hivatal, . emelet
20-as irodajaban kell leadni, hatarideje: 2023. februar 7. (kedd)
12.00 dra

A palyazati kiiras elérhet6 a teleptilés honlapjan: https://www.ti-
hany.hu/hu/lakaspalyazat-2022

A palyazat nyerteseinek az el6szerzddést legkésébb a képviseld-
testlilet dontését kovetd 30 napon belil sziikséges megkotni az
onkormanyzattal. Az elészerzédésben vallalni kell az ingatlan
brutt6 eladasi arahoz viszonyitott 5 szazalék foglald és 10 szazalék
eléleg megfizetési kotelezettségét az elészerz6dés megkotésétdl
szamitott 15 napos fizetési hataridével. Az ingatlan teljes vételarat
legkési6bb a végleges adasvételi szerz6dés megkotésétdl szamitott
60 napon belil kell megfizetni.

A palyazat kiirdja igény esetén szakmai napot szervez a Kivi-
telez6 bevonasaval, ahol a miiszaki kérdésekre és a palyazat be-
adasaval kapcsolatban felvetodo kérdésekre kaphatnak valaszo-
kat az érdeklodok. Az 6nkormanyzat kéri, hogy a palyazat irant
érdeklodok elozetesen regisztraljanak név és e-mail elérhetéség
megadasaval Szabé Kalman ligyintézénél, (87/538-030/16-0s
mellék, beruhazas(@tihany.hu) hogy kozvetleniil is értesitést kap-
janak a szakmai naprol.

Percze Tiinde, jegyz6
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V. TIHANYI BENCES BAL

Februar 11-én, szombaton, 18 6rai kez-
dettel, otodik alkalommal rendezik meg a
Tihanyi Bencés Balt a helyi iskoldban. A
szervezGk szerint igény van egy hangulatos
farsangi balra a vendégek visszajelzései
alapjan. A jelenlegi helyzetre valé tekintet-
tel visszafogottabb lesz az ételkinalat, de a
program, a kivalé tanc és zene, a barati ta-
lalkozadsok és a bencés csaladiassag ga-
rancia arra, hogy mindenki jol érezze
magat.

A bal jotékonysagiiskolai bal lesz, tehat

A hajnalig tartd mulatsag tanczenéjét
Magyarorszag TOP 3 rendezvényzenekara-
nak egyike, a Pesty Party Showband szol-
galtatja. A korabbi években emlékezetes
fényképek késziiltek a kiilonboz8 al/arco-
kat felprébalokrol, csaladi-barati tarsasa-
gokrdl a fotdsarokban, ez most sem lesz
masként.

A rendezék varjak, és tiszteletteljes ko-
szonetet mondanak mindazoknak, akik ér-
tékes tombolafelajanlassal tdmogatjak
a balt, ezeket az iskola portajan lehet elhe-

lyezni, ahol a jegyarusitas is zajlik. A tom-
bolabevételb6l ebben az évben is a Tihany
Iskoldért Alapitvany nemes céljait tdmo-
gatjak.

A belépdjegy 9900 forintba keriil, amely
tartalmazza a vacsorat (toltott kaposzta
parasztkenyérrel) a korlatlan italfogyasz-
tast, és a zenei-kulturalis programokat.
Tamogatdi jegyet is lehet vasarolni, 20 ezer
forint értékben, a jegyek az iskola portajan
vasarolhaték meg.

S.J.

az aula mellett feldiszitett tantermek is a
vacsora és a mulatsag helyszinéil szol-
galnak. Nemcsak a tihanyiakat és a kor-
nyékbelieket hivjdk a mulatsagba, hanem Wil
az iskola ,0reg” didkjainak is javasoljak, HIEWE"’
ragadjdk meg az alkalmat és keressék 'H'll-!}fui
meg régi osztalytarsaikat, jojjenek el |
egylitt, és mulassanak a balon.
A batyus balra szivesen fogadnak hidegé-
teleket, sds és édes siiteményeket, italo-

kat a szervezok.

2023. FEBRUAR T1-EN 18 ORAKOR
A TIHANY! BENCES ISKOLABAN§

AKTIV EVET ZART A CIVILEK TIHANYERT EGYESULET

A Civilek Tihanyért Egyesiilet mozgalmas évet tudhat maga
mogott, hiszen tobb akcidt, rendezvényt is szervezett tavaly a
Magyar Falu Program Falusi Civil Alap keretében
meghirdetett ,civil kozosségi tevékenységek és feltételeinek

tamogatasa” cimii alprogramon nyert timogatasbél.

A szervezet gondozasaban hirdették meg az elmult évben a Vi-
ragos Tihanyért versenyt. A megmérettetésnek kiemelkedd sze-
repe van a helyiek komfortérzetének novelésében, a kozosségépi-
tésben és nem utolsé sorban a telepliléskép alakitasaban, szépi-
tésében. A majus eleji felhivasra tobb, mint negyven helyi lakos és
vendéglatohely jelentkezett. Az el6z6 éveknek megfelelden ezuttal
is novénypalanta jart a nevezésért cserébe - ezzel is hozzajarulva
a lelkes tihanyiak és vallalkozdk szépité munkajahoz. A nyari zsU-
rizésben nem csak az egyesiilet képviseléje, hanem a telepiilés
onkormanyzatanak dolgozoi, valamint a helyi turisztikai szervezet
munkatarsa is részt vett. A szeptemberi Sziireti Napok keretében
tartott eredményhirdetésen harom kategoriaban hirdettek elsg,
masodik és harmadik helyezettet.

A 2018-ban kezdett hagyomanyt tartva a zs(rizés alkalmaval
most is volt Takaros Tihanyi Porta mustra. Erre nem lehet jelent-
kezni, a zs(ri a rendezettség, izlésesség, takarossag jegyében vizs-
galja a portakat és valasztja ki évrél évre a tiz legtakarosabbat.

A nyar végére egy kiilonleges rendezvényt szervezett az egye-
slilet. A futball fontos szerepet tolt be a teleplilés életében, ren-
geteg gyerek, fiatal rugja a bért, jar rendszeresen edzésre és vesz
részt a mérkézéseken. Augusztus elején azonban egy kiilonleges,

baratsagos mérkézést rendeztek a tihanyi focipalyan, ahol a Tihany

felndtt csapata fogadta a holland leeuwardeni Stenden egyetem
focistait. Avendégek 14 f6s csapatat 10 kiilonb6z6 nemzetiségd fi-
atal alkotta, koztiik egy tihanyi fiatal is. A mérk6zés koré egy csa-
ladi napot szerveztek, amire biintetérugd bajnoksaggal, dekazo
versennyel, focis kihivasokkal, dijakkal, csapolt sorrel és hot-dog-
gal vartak az érdekléddéket, akik szép szammal meg is jelentek és
nagyon jol érezték magukat.

Tihany egyik legfontosabb rendezvényéhez csatlakozva a XX.
Gardalia Napokon is megmutatta az egyesiilet a kdzosségben rejlé
er6t. Immar masodik alkalommal szervezték meg a Civil izek ut-
cajat. A telepilés oktatasi-nevelési intézményei a rendezvény
mindkét napjan kitelepiiltek és szeretettel kinaltdk a meleg teat,
forralt bort és a finomabbnal finomabb siiteményeket, a civil szer-
vezetek pedig vasarnap készitettek izletes halaszlét és halételeket.
A rendezvény programja, a szinpadi kinalat és a gyerekeknek szant
jatszohazak igazi csaladi, kzosségi rendezvénnyé formaltak a
Gardaliat, ahol a telepiilésre latogato turistak is remekiil érezték
magukat.

Természetesen az év legmeghittebb idészakat, az adventi hete-
ket is igyekezett még szebbé varazsolni az egyesiilet a helyieknek.
Segitettek a telepllés karacsonyfajanak felallitdsaban, valamint
abban, hogy a gyerekek talalkozni tudjanak december 6-an a Mi-
kulassal. Az adventi id6szak egyik kiemelkedd rendezvénye a For-
ralt bor f6z6verseny, melyet tizenkettedik alkalommal tartott meg
a telepilés a tavalyi évben. A rendezvényen nagy sikere volt a csa-
ladok korében a miemlék korhintanak, mely szintén az egyesiilet
otletébdl valdsult meg.

Petraczi Orsolya



AZ ALLANDOSAG MEGOL

Kozvetlen, gyorsgondolkodasi, kissé
csapongo, sokat beszél, de
mindenekel6tt érz6dik rajta, hogy
megszallott, a f6zés elkotelezettje. A
receptekkel nem nagyon foglalkozik,
inkabb folyamatosan kisérletezik az
ételekkel, az allandésag a halala, igy
aztan hetente cseréli az étterme
kinalatat. Azsiabol nemcsak a thai
fiiszerek ismeretét hozta, hanem
életszemléletet. Varga Daniellel a
Michelin Guide altal elismert Fiige
Bisztré séfjével beszélgettiink.

A vilag vezet6 étteremkalauza, a Mi-
chelin Guide el6szor értékelte Magyaror-
szag teljes vendéglatohely kinalatat, igy
mindsitették a vidéki éttermek étlapjait
is. Tizenkét Veszprém megyei étterem ka-
pott elismerést, kozllik az egyik, a Flige
Bisztro. A vilaghir( étteremkalauz tanyér-
ajanlasa rairanyitotta a figyelmet a séfre,
pedig Varga Danielnek tobb mint hisz
éve szenvedélye a f6zés, az AUM étterem-
mel pedig mar par évvel ezeldtt berob-
bant a hazai gasztronomia elitjébe, mint
mondja: els6sorban a kisérletez6 és néha

pimasz, progressziv azsiai vendéglatassal
tarolt.

- Nincs Michelin csillagos séf, ezt felejt-
stk el. Mindig egy csapat dolgozik, amiben
a mosogatd az elsd, ha 6 nem végzi jol a
dolgat, borul minden. En mar visszavettem
az egombol, sokat segitettek ebben az
Azsidban eltsltstt éveim, de hozzajarult a
pandémia is. Maniakus f6z6 vagyok, ima-
dok fozni, mindenemet erre tettem fel, de
beladttam, nincs értelme uralkodni, teret
kell engedni masoknak is. Szeretek fiata-
lokkal egyditt dolgozni, hagyom, hogy érvé-
nyesitsék az otleteiket, elengedtem a ka-
tonas fegyelmi konyhat, meggy6zédésem,
csak jo hangulatban lehet igazan finoma-
kat fézni.

Fiirjhus a kalitkaban

Latszik rajta, hogy oriil az elismerésnek,
biliszke ra, de az is egyértelmd, hogy nem
a dijakért vezet konyhat. A tekintetébdl
latom, hogy j6-jo, fontosak ezek a vissza-
igazolasok, nyilvan segitik az érvényestiilést
is, de igazabol az a lényeg szamara, mi
keriil az asztalra. Atszellemiilten magya-

raz, elkészitett ételeir6l mutat fényképeket,
némelyik olyan fest6i, mintha egy Greena-
way filmbol vagtak volna ki. Elmesél egy-
egy jolsikerilt talalasi geg-et, példaul,
amikor a flrjhust kis kalitkaban, madarcsi-
csergéssel egyiitt talalta, majd hosszan el-
veszik a fliszerek, a levesizesitések magya-
razasaban.

Mondja, tényleg nem lehet tudni, mikor
és kik jonnek az étterembe, hogy aztan a
kostolas utan meghozzak az itéletet, de ez
nem is érdekes, mert a Michelin nélkil is
alapvetés: a keze aldl kikerilt mindegyik
tanyérnak élnie kell.

- Az iz a legfontosabb. Az ételem legyen
élmény a vendégnek, semmiképp nem
lehet neutralis, valamit adnom kell, amit
eddig nem tapasztalt. Persze sok mindent
lehet csinalni, a gasztronomiaban is kell a
cirkusz, én magam is élek ezzel, példaul
polgarpukkaszto talalassal, latvanyf6zés-
sel, valtoztatom a texturakat, illatokat, de
a vége mindig ugyanaz: az iz, amiben
benne van a szeretet. Szeretet nélkil nincs
jo étel. A Michelin elismerés azt mutatja,
hogy j6 Uton jarok, de egy nagy teher is
egyben.




Na, akkor kezdjiink el fozni!

Sajat kertésze van, Kocsik Attila ter-
meszti szamara az azsiai fliszereket, gon-
dozza a palantakat az egérdinnyétél a sze-
csuani levélig. A mindségi alapanyag a ki-
induld pont, ezt tobbszor is elmondja nyo-
matékosan, meg azt is, hogy Azsidban
megtanulta: a séf nemcsak abbdl all, hogy
a konyhaban utasitgat, hanem minden
munkafolyamatban részt vesz, piacra jar,
elmegy haldszni, akar bavarkodni is. Varga
Daniel még a késébb tanyérra kerild vizi-
bivalyokat is drizte. Az dzsiaiak atlagbhan
300 gramm chilit esznek meg egy nap, ami
brutalisan sok nekiink, eurépaiaknak, de
6k tudjak milyen névényekkel, fliszerekkel
lehet ezt kiegyenliteni. A chili nagyon
finom, csak tudni kell vele banni - mondja
lenddiletesen.

Hat éve tért haza Azsiabél, a Thai-6bol-
ben lév6 Koh Samui szigetrél, ahol a
Mantra Samui Boutique Resort konyhaf6-
noke volt. Aztan érkezett a Tihany Yacht
Club felkérése négy évvel ezelétt, amikor
leutazott megnézni a helyet, szinte elbor-
zadt a konyha latvanyatol, aldatlan allapo-
tok voltak, enyhén szélva hendikepes hely-
zet - idézi fel, de tetszett neki a lehetdség,
hogy szinte a semmibd6l hozzon létre egy
stilusos éttermet.

Itt nemcsak a mUivészkedésrél szdl a
munka, mert adva van hatvan hajos is, aki-
ket ki kell szolgal-
nia a bisztronak.
Amikor a hagyoma-
nyos ételek helyett
tom sep moo, azaz
thai oldalas levest
kinalt
szal, elsdre kikere-
kedtek a tekinte-
tet,- mondja, de ma

hibiszkusz-

mar rajongdi van-
nak, kifejezetten
kérik az azsiai ize-
ket, s6t kiilonleges
és barati kapcsola-
tot apol jonéhany
vendéggel. Az étte-
rembe barki johet,
a progressziv azsiai
és a hazai konyha
fuziojabol sziiletnek
az itt kinalt ételek.
- Az elején minimal konyham volt, két
sitdlappal, ezért hamburgerekkel kezd-
tem, de gyorsan elegem lett, gondoltam:
na, akkor kezdjiink el f6zni. Hetente val-
toztatom az étlapot. Az dllanddsag engem
megol. Mindig agyalok, kisérletezek éte-

lekkel, flszerekkel, ha az jut eszembe,
akkor a klasszikus székelykaposztat polip-
pal talalom. Egyébként még gyermekként
talalkoztam a f6zés szeretetével, az ételké-
szités szenvedélyes szeretete nagyma-
mamtél ered. Azsiaban pedig kaptam egy
életszemléletet, ami egyértelmUen kihat a
f6zésemre. Nem érdekelnek a receptek,
mindenhez hozza lehet nydlni, a konyha-
technoldgia viszont kébe van vésve.

Kell egy kis bekattanas

Itt Tihanyban ismerte meg a feleségét,
ot honapja fiu ikreik sziilettek. Mosolyogva
idézi fel, hogy az elején egyaltalan nem is

voltak szimpatikusak egymasnak. - 44 éves
vagyok, az életemet adtam a f6zésért. Ezt
nem lehet masképp csinalni, csak a nap 24
orajaban, a beletett energidt nem lehet
meguUszni. Feleségem itt a tihanyi szallo-
daban dolgozott, naponta talalkoztunk,

nem tetszettem neki, én meg kicsit go-
noszkodtam is vele. Aztan minden megval-
tozott. Boldog vagyok, itt a két kissrac, meg
kell taldlnom majd ebben az Uj felallasban
a f6zés helyét.

A csaldd most Veszprémben él, nya-
ranta, amikor nyitva a Flige Bisztrd Varga
Daniel Tihanyban él. Minden egyes tanyért
megkdstol, ami kimegy a vendég elé, ez az
azsiai konyha miatt elkertlhetetlen. Azt
mondja, a jo séfnek mUivészi vénaval kell
rendelkeznie, de sokat segitett neki, hogy
dolgozott olasz séfekkel illetve beledsta
magat a Dél-amerikai autentikus konyha-
technoldgia rejtelmeibe is. Egyébként meg
az egyszerl ételek hive, egyik nagy ked-
vence a gulyasleves. Ott-
hon a felesége f6z - any-
nyiban maradunk, hogy
ez azért nem egy tul
halas feladat.

- Kell egy kis bekatta-
nas ehhez a munkahoz.
Kreativitds, merészség.
En kattogok ezerrel, tisz-
taban vagyok vele, ez tud
sok is lenni. Sokszor kér-
dezik, mit szedek, holott
még egy pohar alkoholt
sem iszom meg. Nem
tudok leallni, folyamato-
san Ujitok, tanulok, az al-
landésag megol, mindig
valtoztatni akarok. A leg-
jobb ételeim is abbdl
adodnak, amikor készi-
tek valamit, ami valami-
ért nem tetszik igazan és
akkor elkezdem azt kicsit megvarialni. Az
étellel magamat adom. Nem véletlen a
szolas: szerelmes a szakacs. A f6zés tik-
rézi a pillanatnyi allapotodat, a f6zés, te
magad vagy.

Martinovics Tibor



A vilag vezet6 étteremkalauza elsé alkalommal értékelte a
teljes magyar vendéglatéhely-kinalatot, a févarosiak mellett
immiron a vidéki mindségi éttermek is felkeriiltek a vilag
gasztron6miai térképére. A csicskategorias
konyhamiivészetet, a minéségi vendéglatast népszeriisit6
Michelin kiadvanyaba ajanlott étteremként bekeriilt a Tihanyi
Vinarius is. Mit jelent az elismerés? Hogyan tovabb, egyaltalan
mi lehet a kétszaz éves préshaz torténetének a folytatasa?

Vadasz Imre vezeto séffel és Herdi Szabolcs iizletvezetovel be-
szélgettiink.

Herdi Szabolcs (HSZ): Nagy elismerés a Michelin ajanlas sza-
munkra, orilink neki és igyekszlink a tovabbiakban is minden
télink telhetét megtenni a vendégekért, bizva abban, hogy Ujra
kiérdemeljiik a Michelin ajanlast. Mivel, nem tudjuk elére, hogy
mikor jonnek az inspektorok és hanyszor tesztelik az Tihanyi Vi-
nariust, nem tudunk elére késziilni az érkezésuikre. igy, nincs
mas dolgunk, mint ami eddig volt,
folyamatosan megtenni mindent
annak érdekében, hogy a vendége-
ink jol érezzék magukat nalunk.
Az elismerést6l fliggetlenil is terveztiink néhany fejlesztést az
idei évre, ezek els6sorban azt célozzak, hogy még maradanddbb
élményt tudjunk nydjtani a vendégeknek. Erdsitjiik az a la carte
vonalat, még inkabb ki akarunk tlinni nem csak itt Tihanyban de
az egész Eszaki parton. A sajat utunkat jarjuk mar a 2019-es nyi-
tds dra. A célunk, hogy igazi szinfolt legylink a balatoni gasztro
palettan.

Vadasz Imre (VI): Ez egy visszaigazolas, azt jelenti, jo Uton ja-
runk. Tébbes szamban mondom, mert ez csapatmunka. J6 konyhat
nem lehet egyedil vinni, kellenek a jol képzett, lelkes és lojalis
szakacsok. Persze rengeteg energiat, figyelmet forditok az étlap
Osszeadllitasara, az ételek megfézésére. Mindent, amit kinalunk,

Az otodik izt keresem, a teljesség izét,

amit a japanok umami-nak hivnak.”

tobbszor tesztelem, kdstolas utan kikérem a kollégak véleményét,
orilok minden visszajelzésnek, hiszen ezek altal tudunk fejlédni.
A helyzetem egyébként specialis, hiszen nem vagyok allandéan Ti-
hanyban, tavollétemben Adolf Patrik séf viszi a konyhat, aki a ta-
nitvanyom volt éveken at. Erti, miként gondolkodom a fézésrél, az
altalam kitalalt recepteket tokéletesen adja vissza, de emellett a
kéthetente elkésziil6 séfajanlatban tudja kamatoztatni a kreativi-
tasat.

- Hogyan gondolkodik a fo6zésrol?

VI: Szeretem a jatékos ételeket. Szeretem az egyszerd, érthetd
ételeket, nem szedem szét mindenaron az izeket, nem akarok
minden receptet Ujra gondolni, a molekularis konyhatechnoldgiat
példaul csak nagyon maédjaval hasznaljuk. Szeretem a kézm(ves
alapanyagokat, ha lehet, akkor a helyi kistermeléktél vasarolok.
Ugy gondolom, hogy a j6 étel a terméfoldon kezdédik. De, azért
a kinalatunkban megjelenik az Angus steak, a laposhal vagy
éppen a mandarinos porcheta is. Mi nem szalltunk fel a fine di-
ning vonulatra, bar elég erds volt a
kisértés, a Vinarius inkabb fine
bisztro jellegl étterem, hagyoma-
nyos ételeket adunk egy kis csa-
varral.

A francia konyha mély izei allnak kozel hozzam. Az a j6 tanyér,
ahol az izek teljes harmaéniaban vannak - erre torekszem mindig.
Az 6todik izt keresem, a teljesség izét, amit a japanok umami-nak
hivnak.

- Az utobbi években komoly trend lett itthon a gasztronomia,
sikk tajékozottnak lenni a kiilonb6z6 extra ételekkel, konyhai fo-
gasokkal kapcsolatban, egyaltalan mindségi éttermekbe jarni. A
Michelin Guide megjelenése ezt csak tovabb erdsiti. Az étterem-
nek alkalmazkodnia kell a dijhoz?

HSz: Ugy gondolom igen. Egyre tobb az olyan vendég, aki jartas
a gasztronomia vildgaban, aki ismeri a konyhai technolégidkat, ott-



honosan mozog a borok kozott. Ez a ten-
dencia rank is extra feladatokat ro. Az ét-
lapnak és a borlapnak tiikroznie kell azt a
torekvésilinket, hogy a szakérté vendég is
megtalalja a kedvére vald fogasokat. Ezért
alapozzuk a borlapunk valasztékat a kor-
nyékbeli boraszatok valasztékara. Szintén
ezért keriilnek fel a magyar klasszikus éte-
lek mellé olyan fogasok, melyek a vilag
mas részeir6l szarmazo receptek, alap-
anyagok vagy éppen f6zési technikak altal
késziilnek.

Ezek mellett rendkiviili adottsagai van-
nak a helynek. 1822 4ta létezik a pince és a
préshaz, a teljes feldjitas soran, amit csak
lehetett megériztiink ebbdél a patinabol.
Kevesen tudjak, de a Bencés Apatsag
1991-ben otezer palack Somléi Juhfarkot
falaztatott be a pincébe, vannak koztik
megcimkézett palackok is, a falat a szer-
zetesek rendelkezése szerint csak 2081-

ben lehet kibontani. Szép torténet nem? A
természeti kornyezet is csodalatos itt, a mi
dolgunk az, hogy mindehhez hozza tegyiik
a magunk értékeit. Mar a Michelin ajanlas
el6tt is igy cselekedtiink, a 2019-es nyita-
sunk ota.
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Vaddsz Imre séf és Herdi Szabolcs tizletvezeti

- Arra gondoltam, hogy csupan a Mi-
chelin felirat miatt, egyrészt konnyen
lehet, hogy a vendégek ezentul masfajta
elvarasokkal jonnek be az étterembe,
masrészt tarthatnak az ezzel esetleg
egyiitt jaro aremeléstol.

HSz: A Michelin elismerés miatt nem
emelnénk arat. Kiraktuk a pince ajtajara a
piros plakettet és kivancsian varjuk, mi-
lyen Uj vendégkort hoz majd nekiink. Az
aremelés sajnos a nyersanyagarak emel-
kedése miatt elkerilhetetlen, de nagyon
Ugyeliink arra, hogy az araink elfogadha-
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toak maradjanak minél szélesebb vendég-
kor szamara. Hiszen, mi nem elit étterem

akarunk lenni, hanem minéségi ételeket
és kiszolgalast nyujto, szerethet6 vendég-
latéhely, ahol nemcsak az elére bejelent-
kez6k, hanem adott esetben a biciklivel vé-
letlenszer(en betéréket is orommel fogad-
juk. A vendégek visszaigazolasa a lényeg,
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a wow-érzés. Ha ez megvan, jol tessziik a
dolgunkat.

- Avilag vezeto étteremkalauza dijazta
az éttermet. Hogyan lehet ehhez viszo-
nyulni séfként?

VI: Az elismerés természetesen nagy-
szerl dolog, de nem szabad, hogy ez folya-
matosan nyomast gyakoroljon a konyhara,
hiszen akkor nem tudunk jol f6zni. Szeren-
cse is kell ahhoz, hogy dijazzanak. Ismerek
olyan éttermeket, ahol rendkivil jol f6znek,
mégsem kaptak meg a Michelin elismeré-
sét. Kis dolgokon is el lehet cstszni. Mond-
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juk egy martast éppen akkor nem kell6 hé-
mérsékletre melegitenek fel a konyhan,
maris nem azt az izt adja, amit szeretnénk.
En az elismerést megelélegezett bizalom-
ként fogom fel, azon leszek, hogy lelkiis-
meretesen tegyem tovabb a dolgomat.
Még tobb helyi terméket hasznalunk majd
a konyhan, és a stilusos talalas érdekében,
ebben az évben iparmivész készitette Uj
tanyérokat hasznalunk majd. Szeretném
kihozni az étterembdl a maximumot. Az a
cél, hogy megdrizzilk a most kapott tanyér
ajanlast. Természetesen, ha sikeril feljebb
lépniink a Michelin mindsitési rendszeré-
ben, annak nagyon fogunk orulni.

- Ugy tartjak, minGségi konyhat csak
megszallottként lehet vinni. Minden idejét
kitolti a f6zés?

VI: Még mindig maximalista vagyok, de
mar a nyugodtabb fajtabol. Rajottem, nem
kell feltétleniil felaldozni a maganéletemet
azért, hogy jol f6zzek. De azért az életemet
kitolti a f6zés, étlapokon gondolkodom,
ekordl jar mindig az agyam, s6t otthon,
csaladapaként is én f6zok, én vasarolok.
Imaddom az érdekes izeket, érdekel az
azsiai, arab, koreai konyha is, az izvilagukat
nagyon kedvelem, olyan egészséges han-
gulata van az ételeiknek. Természetesen
megvan bennem a hagyomanytisztelet a
magyar konyha irant. Tihanyban kezdtem
tanuloként a palyat, harom évet dolgoztam
itt. JO érzés, hogy a Vinarius konyhajaval
tértem ide vissza. Az a lényeg, hogy marad-
jon meg az étteremben a kedvesség, - sze-
retettel, jo ételekkel fogadjuk a vendége-
ket. A f6zés lényege nem az elkésziilt étel,
hanem hogy megoszthasd valakivel. Séf-
ként, a legjobb visszajelzés szamomra,
amikor latom a vendégek altal visszakiil-
dott lres tanyérokat.

Martinovics Tibor



LAMPAFENYES BESZELGETESEK A KONYVTARBAN

Tiz évvel ezel6tt tobben kérdezték, hogy
miért nem hozunk létre egy irodalmi cso-
portot a mivel6dési haz konyvtaraban.
Akkor mar bennem is kérvonalazddott ez a
gondolat, de nem tudtam, hogyan alljak
hozza. 2015-ben lehetéségem adddott
Szentendrén egy biblioterapia tanfolyamot
elvégezni, ami megadta az alapot egy olva-
socsoport létrehozdsahoz. Az addigi érdek-
l6d6k 12 fével mind lelkesen csatlakoztak,
igy megalakult a mlvelédési haz Olvasd-
ldmpa beszélgetések nevl irodalmi cso-
portja. A nyar kivételével havonta talalko-
zunk, decemberben lnnepeltik hétéves
évfordulonkat.

Nagy 6rom szamomra, szamunkra, hogy
még mindig egyltt vagyunk, és nem is gon-
dolunk arra, hogy vége lehet egyszer ezek-
nek a talalkozoknak.

ime, néhany tagunk igy fogalmazott: , Ok
a nagyon kedves irodalom-csaladom: veliik
egyltt jarok haza a torténetek birodal-
maba.” (Ujhazi Csilla)

.Olvasni orom. Egyutt, a konyvtari olva-
solampa fényénél megosztodik és meg-
sokszorozodik ez az élmény. Minden 6ssze-
jovetel alkalom a kinyildsra a mvek, on-
magunk, egymas és a nagyvilag felé. Min-
den taldlkozds hangulata emlékezetes,
egyszeri és megismételhetetlen. Ott éL, egy
ideig vellink marad. Aztan elillan, atadja a
helyét Uj hangulatoknak. " (Tamasné Siile
Eva)

Néhany alkalommal eléfordult, hogy ha
ment valaki, jott helyette mas. Sajnaljuk, de
megértjiik, hogy Fiilop Zoltanné, Klari néni,
aki a kezdetekt6l tagunk volt, mar nehezen
oldana meg az esti kdnyvtarba jarast. Mivel
azonban tobben szerettek volna csatla-

kozni, néhany honapja alakult egy masik,
ezUttal nyilt olvasdcsoport, melyhez viszont
barki, barmikor csatlakozhat. Természete-
sen arra is van lehet6ség, hogy csak egy-
egy alkalommal jon el valaki.

Sokan kérdezik, mit is csinalunk ezeken
a beszélgetéseken. Van olyan alkalom,
amikor el6re odaadom az olvasnivalot, ami
altalaban egy novella, régi vagy épp kortars
iroktol. Azért j6 ez a mUfaj, mert elég rovid
ahhoz, hogy viszonylag gyorsan el lehessen
olvasni, masrészt mégis egy kerek egész.
Nyaranta egy-egy regényt olvas a tarsasag,
tobb példany jar kézrél-kézre, majd 6sszel
folytatddik tovabb a talalkozd, akkor meg-
nézzlik a regénybdl készitett filmvaltozatot.

Mas alkalmakkor felolvasok, és arrol
beszélgetlink. Tobbszor vannak jatékos fel-

adatok is a témahoz kapcsolédoan. Nagyon
érdekes, hogy sokszor ugyanazt a dolgot
annyiféleképp latjuk, ahanyan vagyunk.
Mar ebbdl is tanulhatunk.

A biblioterapia is jelen van egy kicsit
ezeken a beszélgetésekben, hiszen ha
olyan témarol esik szd, amely valamelyi-
kiink életében éppen aktualis, utat mutat-
hat egy eziranyu novella, beszélgetés, az il-
let6 szamara.

Mikor kint hideg van, bent szamovarbol
isszuk a meleg teat, és bar nem beszéljik
meg elére, mindig hoz valaki finom siite-
ményt is.

Aki szeretne csatlakozni, a konyvtar e-
mail cimén jelentkezhet, (tihanykvt@
gmail.com] szeretettel varjuk!

Horvathné Téth Ivett

MILLIARDOS TURISZTIKAI TAMOGATASOKAT

VONTAK VISSZA

Tobb mint negyven turisztikai fejlesztésre megitélt vissza nem
téritend6 timogatast von vissza a magyar allam, ez kozel

Hotel megépitése.

73 milliard forintnyi forrasmegvonast jelent a Kisfaludy2030

Turisztikai Fejleszt6 Nonprofit Zrt.-nek.

A kormany mar tavaly 6sszel dontott arrél, hogy Ujra tervez vagy

gulatu villa feltjitasa, a Tihanyi Kastélyszallé és Tréningkdzpont
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szikség esetén ideiglenesen felfliggeszt bizonyos beruhazasokat

a kialakult energiavalsag miatt. Mindez érinti a Magyar Turisztikai
Ugynékséget (MTU) és annak a Kisfaludy Turisztikai Fejlesztési
Programjat, amely minden idék legnagyobb, hazai turisztikai fej-
lesztéseket 0sszefogd kormanyzati ernyéprogramija.

Tobb jelentds program nem kapja meg a tdmogatast, koztiik a
CDHT Hotel Projekt Kft. sem, a cég a Habsburg Jézsef féherceg
egykori tihanyi nyari rezidenciajat Ujitotta volna fel, amihez mintegy
8,5 milliard forint vissza nem téritendé tdmogatast kaptak volna.

életéviket.

Arrél egyeldre nincs informacio, hogy az allami tdmogatas nélkiil
elkezddédik-e az 1925-ben épiilt, vizpartra nézd, mediterran han-

MEGHIVO

Tihany Kozség onkormanyzatanak képviselé-testiilete nevében
nagy tisztelettel meghivom - ebben a formaban is -

az Idosek Napi rendezvényiinkre
Tihany mindazon lakéit, akik 2023. januar 31-ig betoltik a 65.

A rendezvény id6pontja: 2023. januar 29. vasarnap, 11.30 6ra
A rendezvény helye: Altalanos Iskola auldja
A misor utan vasarnapi ebédre invitaljuk a kedves meghivottakat.

Tosoki Imre



Tavaly zarta huszadik évét a Tihanyi Hajos Egylet. Ezt a kerek
évfordulét sok munkaval és vitorlazassal iinnepelték, hiszen
tobb hazai és nemzetkozi versenyt rendeztek az elmilt évben,
mint eldtte barmikor. Tele voltak a nyiri taborok és rekord
szamu segitd, timogato vitorlazast tartottak hatrinyos

helyzetii illetve beteg gyerekeknek.

2022-ben két vilagbhajnoksag is zajlott a THE-ben. A 470 junior
vilagbajnoksagon, - amelyik az egyik olimpiai hajoosztaly - 12 nem-
zet 60 vitorlazoja vett részt. Még a tavoli Japanbdlis indult két hajd,
de torok, ukran, spanyol, német és még sok nemzet sportoloi rajt-
hoz alltak. A vildgbajnok végiil hat nap és 9 futam utan nagyon szo-
ros kiizdelemben a francia Matisse Pacaud - Lucie De Gennes
paros lett. Hirom magyar hajd is indult a VB-n, koziilik a tihanyi
Horvath Akos, Benyé Matéval egy hajoban a 22. helyen végzett.

A masik vildgverseny ugyanennek a hajoosztalynak a Masters VB-

je volt, ahol a 35 éven felliliek mérték dssze tudasukat. Itt tiz magyar
paros indult, és az abszollt sorrendben a német Uti Thieme - Frank
Thieme utan két THE-s hajo végzett a 2. és 3. helyen. Az ezlist érmes
kormanyos Sallai Gabor a 2000-es években versenyzett a THE-ben,
Perjés Balint legénysége pedig a THE jelenlegi edzdje. J6 példat mu-
tatnak a fiataloknak!

Idén is meglatogattak a klubot a tihanyi altalanos iskolasok a
tanév utolsd napjaiban, majd a nyaron 11 taborban tobb, mint két-
szaz fiatal ismerkedhetett a vitorlazassal.

Idén két hatranyos helyzetliekkel foglalkozo iskola volt vendé-
gink: ot napig egy csepeli iskola gyerekei taboroztak a klubha-
zunkban, majd a Rakdczy alapitvanyon keresztiil, hataron tuli gye-
rekeknek tartottunk vitorlas tabort majusban. A Happyland és a
Larifari alapitvanyon keresztiil pedig beteg gyerekeket vitorlaztat-
tak a kikot6ben alloé hajoésok a nyar tobb napjan. Ezek a vitorlazasok
nem csak a gyerekeknek jelentettek nagy élményt, hanem a részt-
vevo hajok kormanyosai, tulajdonosai is mindig sok-sok pozitiv él-
ménnyel gazdagodnak. Ezekben a segitd vitorlazasokban mindig
részt vesznek a THE versenyzdi is, hisz j0, ha mar fiatalon megta-
nuljak, milyen fontos és szép cselekedet masok tdmogatasa.

Rutai Andrea
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KILOVIK A NAGY KAROKATONAKAT

Komoly kiizdelmet folytat a Balatoni Halgazdalkodasi
Nonprofit Zrt. (BHN), hogy az dltaluk megtermelt és
telepitett halak ne a kirkatonakat hizlaljik. A nagy
karékatonak tomegeinek nemcsak a halfogyasztisa, hanem az
iiriiléke is gondot okoz. Tavaly csokkent az engedélyezett
gyéritési kvota nagysaga, azonban a korabbi par helyszin
helyett a Balaton teljes partvonalin engedélyezett mar a
kilovés — deriil ki a tarsasag beszamol6jabol.

Tavaly 1808 karokatonat lGttek ki a tarsasag dolgozoi, am akkor
a Balatonnal még csak négy helyszinen kaptak engedélyt az ille-
tékes természetvédelmi hatésagtol. Ebbdl 218 volt, amit a Bala-
ton-parton sikerdlt elejteni, a tobbi 1590-et a tégazdasagoknal.

A Balaton partvonalan tavaly még csak négy helyszinen kaptak
engedélyt az illetékes természetvédelmi hatésagtol. Ezeken a he-
lyeken a vonulé madarakat a téli id6szakban lovik november 1. és
marcius 31. kozott. A beszamold szerint j6 hir, hogy a Balatonon
mar nem csak par helyszinen, hanem a teljes partvonalon meg-
kaptak az engedélyt a kilovés lehetéségére, a nyilt vizrél viszont
tovabbra sincs lehetdség loni.

A gyéritéseket folyamatosan végzik, ugyanakkor felhivjak a fi-
gyelmet, hogy a kis kardkatona védett faj, amelyre nincs lehet6ség
kilovési engedélyt adni.

A karokatona kormoran néven is sokak altal ismert, viszonylag
gyakori, korabban jelentds hazai allomanynovekedésen atesett faj.
A Magyar Madartani és Természetvédelmi Egyesiilet leirasa sze-
rint széles elterjedési faj, hét alfaja Eurazsidaban, Afrikaban,
Eszak-Amerikaban, Gronlandon, Ausztralidban és Uj—Zélandon él.
Nalunk legnagyobb szamban a folyok menti erdékben kolt, észkét
idds fak agvilldiba épiti gallyakbol.

A kormoranok Uriléke hamar elpusztitja a fészkeket tarto fakat,
de a madarak tovabbra is hasznaljak ezeket. Atlagosan 3 tojasukon
a két sziils felvaltva kotlik, a fiokak gondozasat is kdzosen végzik. A
kormoran halevésre specializalodott. Sokszor csapatosan is vada-
szik, ilyenkor a viz alatt k6zosen terelik zsakmanyukat. A vizimada-
rak tobbségével ellentétben nincs faggyumirigyik, tollazatukat nem
tudjak vizleperget6 réteggel bevonni, ami igy a viz alatt teljesen at-
nedvesedik. Ezért sokszor lathatd vizek mentén, hogy a karokatonak
kinyujtott szarnyakkal szaritkoznak néhany merilést koveten.

t-v

REJTVENY

A keltdk koraban az eredeti t6 nemcsak nagyobb volt a mostaninal, de joval magasabban allt a viz. Ma az egész déli partot viz boritana
a Somogyi- és Zalai-dombsagig. A Tihanyi-félsziget ekkortajt sziget volt. A mediterran taj markans képét a vulkanikus erék évmilliokkal
ezelott alakitottak ki, amelyrdl napjainkban a két oriasi méret( kaldera tanuskodik. A félsziget teriiletén feltart régészeti leletek igazoljak,
hogy azt mar az 6skor 6ta emberek laktak. A bronzkor, a vaskor és a romai kor népei kiilonosen kedvelték ezt a vizt6l védett helyet. A ro-
maiak Lacus Pelsonak nevezték el a Balatont, amelyben Tihanynal vizi atkeld hely is volt. Kik voltak a rdmai balatoni koldniak lakoi?
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